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CABERNET SAUVIGNON 2025

Las uvas provienen de viñedos ubicados en el valle del Maule, a 20 kilómetros al 
noreste de la localidad de Cauquenes , en el viñedo Los Conquistadores, que se ubica 
al lado norte del río Cauquenes. Según la cercanía al rio los suelos son granítico, tipo 
maicillo y presencia de arcilla, baja materia orgánica y con presencia de cuarzo. En 
los sectores más cercanos al rio, mayor presencia de piedras redondas en el perfil. 
Clima Caluroso y persistente en la temporada durante el día, y con noches frescas y 
con presencia de vientos. 

NOTA DE CATA

Vino de color rojo con tintes violetas.  Aromas intensos a frutos como cerezas, moras 
y arándanos. Posee leves notas herbales y notas a roble muy bien integradas. En 
Boca tiene una buena estructura, taninos presentes, con un buen balance, denso y 
persistente. 

MARIDAJE

Carnes rojas a la parrilla o al horno. Quesos maduros. 

INFORMACIÓN TÉCNICA

Composición: 100% Cabernet Sauvignon
Alcohol: 13,5% vol
pH: 3,5
Azúcar Residual (g/L): 3,7
Acidez Total (g/L): 5
Guarda: 6 meses de guarda.  

“VINOS CON PROPÓSITO”

Honramos el océano y sus 
playas como hábitat natural de 
nuestro ecosistema y estamos 
comprometidos a mantenerlos 
prístinos. Por ello, destinamos 
1% de nuestras ventas a este 
propósito a través de ONGs 

locales sin fines de lucro.

CONSUMO SOLO PARA MAYORES DE 18 AÑOS. EL 
EXCESO DE ALCOHOL PUEDE SER DAÑINO. NO 
RECOMENDADO PARA EMBARAZADAS.


