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SYRAH 2023

Las uvas para nuestro Syrah provienen de nuestro viñedo en Tabalí, ubicado en el 
sector costero del Valle del Limarí, a 25 km en línea recta del Océano Pacífico y a 205 
metros sobre el nivel del mar, cercano al paralelo 30. El viñedo se encuentra en una 
ladera en forma de anfiteatro en la ribera sur del río Limarí, con diferentes ángulos 
de exposición hacia el norte. Sus suelos son aluviales con distintos niveles de arcilla 
superficial, piedras redondeadas en todo el perfil y vetas de material.
El clima frío y costero, altamente influenciado por el Océano Pacífico, presenta días 
muy luminosos y tardes ventosas que moderan las temperaturas durante el período 
de maduración, resultando en un proceso lento con gran concentración de aromas y 
sabores.

NOTA DE CATA

Color rojo intenso con tonos violáceos. Aromas complejos dominados por frutos 
rojos, con leves toques florales y cerezas negras, además de notas de grafito. En boca 
es exuberante, con taninos vivos y buena concentración. Su final muestra un 
equilibrio entre las notas de roble, la estructura y su acidez tensa, con suaves notas 
de salinidad.

MARIDAJE

Pato y otras aves de caza, polenta, costillas de cerdo, pollo a la parrilla.

INFORMACIÓN TÉCNICA

Composición: 100% Syrah
Alcohol: 14% vol
pH: 3,36
Azúcar Residual (g/L): 2,48
Acidez Total (g/L): 5,77
Guarda: 12 meses en barrica de roble francés

“VINOS CON PROPÓSITO”

Honramos el océano y sus 
playas como hábitat natural de 
nuestro ecosistema y estamos 
comprometidos a mantenerlos 
prístinos. Por ello, destinamos 
1% de nuestras ventas a este 
propósito a través de ONGs 

locales sin fines de lucro.

CONSUMO SOLO PARA MAYORES DE 18 AÑOS. EL 
EXCESO DE ALCOHOL PUEDE SER DAÑINO. NO 
RECOMENDADO PARA EMBARAZADAS.


