CHARDONNAY 2025

COLCHAGUA VALLEY « CHILE

FOR THE g i ' F RS A La cosecha comenzé a inicios de marzo. Las uvas fueron llevadas a bodega donde se
PLANET e : prensaron suavemente. El jugo obtenido se clarificé y fermentd en estanques de
g h acero inoxidable entre 15°y 17°C por aproximadamente 15 dias. El vino permanecié

sobre sus lias durante 3 meses. Finalmente, fue suavemente filtrado antes del FOR THE
embotellado. PLAN ET

— MEMBER —

NOTA DE CATA

Color amarillo-dorado y brillante. Este vino presenta notas de frutas como pina, “VINOS CON PROP()SITO"
durazno y platano, asociadas a notas florales. En boca, muestra acidez balanceads,

muy buen equijlibrio general, cremosidad y persistencia. Honramos el océano y sus

playas como habitat natural de

nuestro ecosistema y estamos

MARIDAJE comprometidos a mantenerlos

pristinos. Por ello, destinamos

1% de nuestras ventas a este

propdsito a través de ONGs
locales sin fines de lucro.

Pastas con crema o rellenos marinos, pescados a la plancha o fritos, carnes
blancas, risotto y ensaladas con carnes blancas.

INFORMACION TECNICA

0 Alcohol: 13,5% vol
CO. | R pH: 3.4
NEUTRAL

Azucar Residual (g/L): 1,4
Acidez Total (g/L): 5,5

sustainable.
-
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Art de Vivre

TG GN
CONSUMO SOLO PARA MAYORES DE 18 ANOS. EL
EXCESO DE ALCOHOL PUEDE SER DANINO. NO

*Historical qUa“ty ConSiStenCy RECOMENDADO PARA EMBARAZADAS.




